Vorspeisen

Soljanka’ mit Toast

Feuriger Kesselgulasch’
mit Brot

Wiirzfleisch
mit Kase tiberbacken, dazu Toast

Kleiner gemischter Salat mit Crolitons

Bitte wahlen Sie aus folgenden Dressings:
Essig-0l, Krauter-Senf, Joghurtdressing,
Erdbeer-Limetten-Vinaigrette

Laugenbrezel
wahlweise mit:
Butter
Wurst-Kasesalat

Frittierte Fischplatte fiir 2
mit dreierlei Dip (Aioli, Honig-Senf, Limetten-Pesto)
und Baguette

Salate

Riesenhiigelsalat *
groRer gemischter Salatteller mit Blattsalat, Tomaten, Gurke,
Paprika, Mohre und Radicchio

wahlweise mit:

Knoblauch-Garnelen

Hahnchenbruststreifen aus dem Krauterbuttersud
Bitte wahlen Sie aus folgenden Dressings:
Essig-0l, Krauter-Senf, Joghurtdressing, Erdbeer-Limetten-Vinaigrette

2 mit Konservierungsstoffen, 3 mit Antioxidationsmitteln, 6 mit Schwefeldioxid



Kieinigkeiten

Brauhaus Pommes
mit Ketchup oder Mayonnaise

Potato Wedges
mit Krduterrahmdip

Tatar vom Rind (120g) *°

serviert mit einem Eigelb, gehackten Zwiebeln,
Petersilie, Kapern, Sardellen mit Senf und Ketchup,
dazu frisches Sauerkrautbrot

Bauernfriihstiick von 2 Eiern
mit Speck, Zwiebeln und Gewiirzgurke

Gebackener Feta
auf Friséebeet
dazu Erdbeer-Limetten-Vinaigrette

Schweinefilet Bruschetta
feine Schweinefiletstreifen mit Schalotten und
Grana Padano auf Tomatensalsa und gegrilltem Maisbaguette

Uegetarisch

SiiRkartoffel-Gnocchi-Pfanne
mit Rucola, Kirschtomaten und Waldpilzen,
abgerundet mit Krduterschmand und Grana Padano

Cremiges Gemiisecurry
mit gebratenem Halloumi und Reis

2 mit Konservierungsstoffen, 3 mit Antioxidationsmitteln



Fleischgerichte

Beef-Burger'**

1809 Rinderpatty gegrillt, iberbacken mit Cheddar
im Maisburgerbrotchen, mit Salat, Gurke,

Tomate, Bacon und BBQ-Sol3e

dazu Pommes frites

~Das Hammersteak” 200g*
medium gebratenes Rumpsteak mit Pfeffer- 300g*
ZwiebelsoRe und Pfannengemiise, dazu Bratkartoffeln

Brauhaus-Gulasch
Gemischter Gulasch aus der Biersol3e mit
Petersilienkartoffeln und hausgemachtem Rotkohl

Gebratenes Hahnchenbrustfilet
an cremigen Ratatouille-Gemiise und Butter-Tagliatelle

Schweinefiletmedaillons

3 Medaillons mit Waldpilzen
und Bergkase-Knadel
serviert in der Gusspfanne

Hausgemachte Rippchen**’
vom Schwein mit Cole-Slaw, dazu Knoblauchbaguette

* Die Gewichtsangaben beziehen sich auf das Rohgewicht.
1 mit Farbstoffen 2 mit Konservierungsstoffen, 3 mit Antioxidationsmitteln 7 mit StiBungsmittel



Schnitzelkarte

Paniertes Schweineschnitzel
mit ChampignonsolR3e und Bratkartoffeln

Wiener Schnitzel
Paniertes Schnitzel vom Kalb mit Preiselbeeren,
dazu Bratkartoffeln und Beilagensalat

Hamburger Schnitzel
Paniertes Schweineschnitzel mit Setzei und Salatbeilage
wahlweise mit:

Brot
Bratkartoffeln

Schnitzel ,,au four”
Paniertes Schweineschnitzel mit Wiirzfleisch und
Kase iberbacken, dazu Pommes frites

RIESEN-FuRstapfen™*’
300g™* paniertes Schweineschnitzel auf knackigem

Salatbett und Bratkartoffeln

Ratsherrenschnitzel ***

250g* Schweineschnitzel gefiillt mit Schinken, Kése,
Gewiirzgurke und Senf, dazu Mischgemiise und
Bratkartoffeln

* Die Gewichtsangaben beziehen sich auf das Rohgewicht.
1 mit Farbstoffen 2 mit Konservierungsstoffen, 3 mit Antioxidationsmitteln 5 mit Phosphat 7 mit SiiBungsmittel



Fisch

Lachsfilet
gebratene Lachsfiletstreifen mit frischem
Blattspinat in Rahm und Tagliatelle

Doradenfilet
Gebratenes Doradenfilet auf Tomaten-Lauchgemiise
dazu Rosmarin-Zitronenstampf und WeiBweinsoRe

Beilagen - Anderung

Petersilienkartoffeln
Pommes frites
Kroketten

Potato Wedges

Bratkartoffeln

Dips
Krauterrahmdip

BBQ Dip

Mayonnaise / Ketchup



Dessert

Schokoladenkiichlein
mit weildem, fliissigen Kern und saisonalem Sorbet

Kaiserschmarrn-Pommes
mit Rosinen, Vanilleeis und Fruchtkompott

HeilRe Liebe
Vanilleeis mit heilRen Himbeeren und Sahne

Panna Cotta - Ring’
mit Fruchtpesto der Saison

Kugel Eis
wahlweise: Vanille, Schokolade, Erdbeer, Baileys,
Haselnuss, Joghurt-Pfirsich

Portion Sahne

1 mit Farbstoffen, 2 mit Konservierungsstoffen, 3 mit Antioxidationsmitteln, 4 mit Geschmacksverstarkern

Mitnahme von Speisen
Fiir die Verpackung von Speisen, die Sie im Restaurant nicht geschafft
haben, berechnen wir 1,00 Euro pro Verpackungseinheit!

Lebensmittelunvertréglichkeit?
Kein Problem! Unser Servicepersonal reicht Ihnen unsere Allergenkarte!



